Vins Breban

VIN ROSE APPELLATION COTES DE PROVENCE

CHATEAU PEYROL

CEPAGES

Grenache - 50% ; Cinsault - 45% ; Syrah - 5%

DEGUSTATION
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Le vin Chateau Peyrol possede une robe rose pale aux reflets
melon. N
Vin complexe et raffiné qui révele des arémes d'agrumes. !
Une légere sucrosité en fin de bouche et une belle longueur.
ALLIANCE METS - VIN aﬁsﬁ
Le vin rosé accompagne parfaitement les poissons grillés et
les viandes blanches. s@ Qé
Servi a température de 8 a 10°C. ;Sf*
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CONDITIONNEMENT
Bouteille bordelaise Provence séduction hate: . ol
Cartons de 6 ou 12 bouteilles - Gencod : 3 334 861 003 816 Chateau Peyro

COTES DE PROVENCE

TERROIR ET VINIFICATION

Le vin rosé Chateau Peyrol est certifié en appellation Cotes de
Provence. Il est issu du domaine situé a I'entrée du village de
Collobriéres, sur les contreforts des collines des Maures.

Ce magnifique vignoble de 12 hectares est implanté dans un
terroir de schistes primaires et d’alluvions sablo-limoneux.

La méthode de vinification pratique le refroidissement des
raisins, le pressurage direct, le débourbage a froid et

la filtration des lies réincorporées dans le modQt.

La fermentation s'effectue a température entre 15 et 17°C en
utilisant des levures pour donner des ar6mes d'agrumes et de
fruits blancs.
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