VIN ROSE COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE

CEPAGES

Grenache - 25% ; Carighan - 25% ;
Syrah - 25% ; Cabernet Sauvighon - 25%

DEGUSTATION | ——

Le vin rosé Domaine Saint Estéve posséde une robe brillante.
Le nez est floral avec des notes de pamplemousse et de fruits
de la passion. La bouche est gourmande ou I'on retrouve les
agrumes notamment le citron. Un vin puissant, droit et net.

ALLIANCE METS - VIN

Le vin rosé Domaine Saint Estéve accompagne parfaitement les
poissons grillés et les plats de légumes provengaux.
Il s'apprécie également a I'apéritif.

Servi a température de 8 a 10°C. Lamacre
SAINT ESTEVE
CONDITIONNEMENT R

COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE

Bouteille bordelaise séduction
Carton de 6 ou 12 bouteilles 8] H
Gencod bouteille : 3 334 861 003 748 2 i

TERROIR ET VINIFICATION

Le rosé Domaine Saint Estéve fait partie des vins de Provence
classés en appellation Coteaux d’Aix-en-Provence.

Le domaine est situé sur des sols sableux et calcaire, 30 ha
situés prés de Rognes dans les Bouches du Rhdne, entre la
chaine des Cotes et la Trévaresse.

La vinification applique les pratiques classiques d'élaboration du
vin rosé : l'utilisation des presses pneumatiques, la filtration, et
le contrdle de température.
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